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Menus S$25 a $28 du 15 Juin 2026 au 10 Juillet 2026
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Juin 2026 16 Juin 2026 17 Juin 2026 18 Juin 2026 19 Juin 2026
SALADE CELERI VINAIGRETTE SALADE PROVENGALE CEUR SALADE
DE D'UZEL D'UZEL DE DE
POMMES DE TERRE SCAROLE POMMES DE TERRE
FILET DE POULET BOULETTES DE BEUF
EMINCE DE PORC AUX A CHIPOLATAS VEGETALES FILET DE POULET
AU JUS OIGNONS LATOMATE AU JUS AU JUS
CAROTTES D'UZEL RATATOUILLE SEMOULE BIO POMMES PERSILLEES HARICOTS VERTS
PERSILLEES NICOISE D'UZEL PERSILLES
QUARTIERS DE POMMES
NECTARINE KIwI SAUCE CARAMEL NECTARINE ABRICOTS
LUNDI MARD! MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Juin 2026 23 Juin 2026 24 Juin 2026 25 Juin 2026 26 Juin 2026
CAROTTES RAPEES
CHOU ROUGE . D'UZEL
BETTERAVES ROUGES D'UZEL cACIDEIEERERG RECUILE DAUZEL VINAIGRETTE
EN SALADE

JAMBON GRILL
AU JUS
POMMES PERSILLEES

PECHE

LUNDI
29 Juin 2026

SALADE
DE
POMMES DE TERRE

GALETTE EPEAUTRE
LEGUMES BIO
HARICOTS VERTS
PERSILLES

KIwl

LUNDI
06 Juillet 2026

BETTERAVES ROUGES

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
HARICOTS BEURRE
PERSILLES

POMME

PAUPIETTE DE VEAU
AU JUS
BROCOLIS

POMME

MARDI
30 Juin 2026

CONCOMBRE
D'UZEL
VINAIGRETTE

NOISETTES DE POULET
AU JUS
POMMES PERSILLEES

NECTARINE

MARDI
07 Juillet 2026

SALADE
DE
TOMATES

STEAK HACHE
AU JUS
PENNES

COMPOTE
POMME MIRABELLE
HVE

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
COQUILLETTESBIO

COMPOTE
POMME FRAMBOISE

MERCREDI
01 Juitlet 2026

SALADE DE PATES
D'UZEL

BCEUF BRAISE
AU JUS
PETITS POIS BIO
A
L'ECHALOTE & PERSIL

PECHE

MERCREDI
08 Juillet 2026

CAROTTES RAPEES
D'UZEL
AU CITRON

PAUPIETTE
DE
LAPIN
BROCOLIS

NECTARINE

EMINCE DE BEUF
AU JUS
COURGETTES
D'UZEL

ABRICOTS

JEUDI
02 Juillet 2026

MELON

JAMBON BLANC
FROID
COURGETTES
D'UZEL

2 GAUFRETTES
VANILLE

JEUDI
09 Juillet 2026

CONCOMBRE
D'UZEL
ALAMENTHE

EMINCE DE BEUF
A
LA TOMATE
FRITES & KETCHUP

2 GAUFRETTES
CHOCOLAT

CHILI CON CARNE
D'UZEL
RIZ
D'ACCOMPAGNEMENT

2 GAUFRETTES
CHOCOLAT

VENDREDI
03 Juillet 2026

CEUR
DE
SCAROLE

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
POMMES VAPEUR
D'UZEL

FRAISES

VENDREDI
10 Juillet 2026

SALADE DE BLE
A
LA PROVENGALE

FILET
DEPOULET
CAROTTES PERSILLEES

PECHE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulidrement ceux issus de I'agriculture biologigue, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 20-05-2026



Menus $25 a S28 du 15 Juin 2026 au 10 Juillet 2026

Primaire (Lc) sans viande

LUNDI MARDI MERCRED! JEUDI VENDRED
15 Juin 2026 16 Juin 2026 17 Juin 2026 18 Juin 2026 19 Juin 2026
SALADE CEUR SALADE DE RIZ
DE CROISILLON EMMENTAL SALADE PROVENGALE DE SCAROLE D'UZEL
POMMES DE TERRE D'UZEL
CROC TOFU PROVENCALE CHIPOLATAS VEGETALES FILET DE COLIN
PAVE VEGETAL BIO OMELETTE AU JUS AUX OLIVES
AU JUS RATATOUILLE NICOISE SEMOULE BIO POMMES PERSILLEES HARICOTS VERTS
CAROTTES D'UZEL D'UZEL PERSILLES
PERSILLEES FONDU CROCLAIT BIO TOMME GRISE
CANCOILLOTTEIGP 1 PETIT NOVAFRUIT
EMMENTAL BIO YAOURT DE MAMIROLLE QUARTIERS DE POMMES AL'AIL BIO
A LA FRAISE SAUCE CARAMEL
NECTARINE EUFALANEIGE ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Juin 2026 23 Juin 2026 24 Juin 2026 25 Juin 2026 26 Juin 2026
CHOLLE%;EE;EUZEL SALADE ICEBERG SALAaESEEESLAW
TABOULE D'UZEL
BETTERAVES ROUGES BOISSON PANE COQUILLETTES BIO CHILI D'UZEL
CITRON AU EOLETHE AU SOJABIO
OMELETTE CURRY CHEVRE TOMATE
B BROCOLIS B COURGETTES RIZ D'ACCOMPAGNEMENT
CAMEMBERT BIO SOJABIO PatiZEL CHEDDAR FUME
GOUDABIO PORTION
o FRAIDOU COMTE DE CLERON GATEAU D'ANNIVERSAIRE
PANNA COTTA COMPOTE RS D'UZEL
DE MAMIROLLE POMME FRAMBOISE AUX POMMES
A LAVANILLE ET AU SIROP D’ERABLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Juin 2026 30 Juin 2026 01 Juillet 2026 02 Juillet 2026 03 Juillet 2026
SALADE
DE CONCOMBRE MELON CEUR
POMMES DE TERRE D'UZEL BETTERAVES ROUGES FILET DE HOKI FROID DE
VINAIGRETTE T T SCAROLE
GALETTE EPEAUTRE OMELETTE TARTARE
LEGUMES BIO FILET DE HOKI PETITS POIS BIO DE LASAGNES
HARICOTS VERTS SAUCE CITRON A COURGETTES AUX
PERSILLES POMMES PERSILLEES L'ECHALOTE & PERSIL LEGUMES

BLEUET DES PRAIRIES
DE CLERON

CREME DESSERT
VANILLE

LUNDI
06 Juillet 2026

CREPE
AU FROMAGE

FILET DE HOKI
SAUCE AURORE
HARICOTS BEURRE
PERSILLES
KIRI BIO

POMME

Nos menus sont valid

YAOURT DE MAMIROLLE BIO
SUCRE

NECTARINE

MARDI
07 Juillet 2026

SALADE
DE
TOMATES

PENNES
SAUCE FROMAGERE
D'UZEL
RONDELE BIO

COMPOTE
POMME MIRABELLE HVE

COMTE DE CLERON

PECHE

MERCREDI
08 Juillet 2026

CAROTTES RAPEES
D'UZEL
AU CITRON

SAUMON A L'OSEILLE
BROCOLIS

SAINT MORET BIO

LIEGEOIS
VANILLE/CARAMEL

CANCOILLOTTEIGP

TARTE D'UZEL
AUX
ABRICOTS

JEUDI
09 Juillet 2026

CONCOMBRE
D'UZEL
ALAMENTHE

PAVE VEGETAL
AU JUS
FRITES & KETCHUP
TOMME BIO DE CLERON

PALET BRETON
D'UZEL

1 PETIT NOVA FRUIT
BIO

FRAISES

VENDREDI
10 Juillet 2026

SALADE DE BLE
A
LA PROVENGALE

QUENELLES
SAUCE AURORE
CAROTTES PERSILLEES

YAOURT NATURE BIO
SUCRE

PECHE

és par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de Partisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos praduits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Edition du 20-05-2026

Menus S25 a $28 du 15 Juin 2026 au 10 Juillet 2026
Primaire (N) 5 composants

LUNDI MARDI MERCREDI JEUD] VENDREDI
15 Juin 2026 16 Juin 2026 17 Juin 2026 18 Juin 2026 19 Juin 2026
iy CEUR SALADE DE RIZ
Mam\[g;mm CROISILLON EMMENTAL SALADE PROVENGALE S L
D'UZEL
SALADE FILET DE POULET =
= v FILET DE COLIN #
DE POMMES DE TERRE AUX OIGNONS BOULETTESDEBGUF ~ AUCISSEDEMORTEAUIGR Y. 8
RATATOUILLE NIGOISE ALATOMATE iyt ESNOEINES
PAVE VEGETAL AU JUS & POMMES PERSILLEES ok HARICOTSVERTS E&p)
CAROTTES D'UZEL 8L SERORE D'UZEL PERSILLES
DERSILLEES FONDU CROCLAIT BIO
PETIT NOVA FRUIT BI
S TOMME GRISE CANCOILLOTTEIGP & 1PETITNO TBIO
EMMENTAL BIO W - AB
DE MAMIROLLE QUARTIERS DE POMMES ALAIL /,__RLCEIi\
RL
NECTARINE A LA FRAISE SAUCE CARAMEL CEUF A LA NEIGE {FIFA WORLD CUP|
NITED STATES|CANADA MEy
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI U= ‘ : Ico
22 Juin 2026 23 Juin 2026 24 Juin 2026 25 Juin 2026 Vendredi 26 Juillet 2026
CHOU ROUGE :/8.f /, " :
D'UZEL "Menu Vegelanien TABOULE D'UZEL Salade Coleslaw &k
BETTERAVES ROUGES BN SALABE DIUZEL

JAMBON GRILL POISSON PANE

. A CITRON
L'ECHALOTE BROCOLIS
PUREE
CAMEMBERT BIO
GOUDABIO PORTION
PECHE PANNA COTTA 3.
DE MAMIROLLE
A LAVANILLE
LUNDI MARDI
29 Juin 2026 30 Juin 2026

-
Moens cnehanie J— ~
Menw \f{gﬁ.ﬂ-’_l:rb PATE EN CROOTE

SALADE DE VOLAILLE
DE POMMES DE TERRE &
CORNICHON
GALETTE EPEAUTRE -
LEGUMESBIO FILET DE HOKI
HARICOTS VERTS B8/ SAUCE CITRON
PERSILLES POMMES PERSILLEES

BLEUET DES PRAIRIES

DE CLERON 2. &% SUCRE
CREME DESSERT NECTARINE
VANILLE
LUNDI MARDI

06 Juillet 2026 07 Juillet 2026

SALADE /&L

CREPE
AU FROMAGE DE
TOMATES
ESCALOPE
A PENNES CARBONARA
LA CREME D'UZEL
HARICOTS BEURRE
PERSILLES RONDELE BIO
KIRI BIO COMPOTE &
POMME MIRABELLE
POMME HVE

YAOURT DE MAMIROLLE BIO X.

SALADE ICEBERG

COQUILLETTESBIO
AU CURRY
& SOJABIO

FRAIDOU

COMPOTE
POMME FRAMBOISE

MERCREDI
01 Juillet 2026

SALADE DE PATES
D'UZEL

BCEUF BRAISE
AU JUS
PETITS POIS BIO
A L'ECHALOTE & PERSIL

COMTE %,
DE CLERON

PECHE

MERCREDI
08 Juillet 2026

CAROTTES RAPEES af.
D'UZEL
AU CITRON

SAUMON A L'OSEILLE
BROCOLIS E&E

SAINT MORET BIO

LIEGEOIS
VANILLE/CARAMEL

EMINCE DE BCGEUF
AUX
CHAMPIGNONS
COURGETTES _

D'UZEL &%

COMTE &.
DE CLERON

ABRICOTS

JEUDI
02 Juillet 2026

MELON

JAMBON BLANC
FROID
TARTARE DE COURGETTES

CANCOILLOTTEIGP .

TARTED'UZEL 3
AUX
ABRICOTS

JEUDI
09 Juillet 2026

Chili con Carné D'UZEL

Riz d'accompaghement
chedd&rfumé

Gateau d’Anniversaire

= D'UZEL:
= aux Pommes

et _  ~
au Sirop d'Erable V

VENDREDI
03 Juillet 2026

CEUR
DE
SCAROLE

LASAGNES
DE
BEUF

1 PETIT NOVAFRUIT
BIO

FRAISES

VENDREDI
10 Juillet 2026

CONCOMBRE ;8.5
D'UZEL
ALAMENTHE

EMINCE DE BEUF
ALATOMATE
FRITES & KETCHUP

TOMME BIO %,
DE CLERON

PALET BRETON 3
D'UZEL

Menu Negelanien

SALADE DE BLE
A LA PROVENGALE

QUENELLES
SAUCE AURORE
CAROTTES PERSILLEES

YAOURT NATURE BIO
SUCRE

PECHE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements,
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Menus S25 a $28 du 15 Juin 2026 au 10 Juillet 2026
Primaire (Na) sans porc

LUNDI MARDI MERCREDI
15 Juin 2026 16 Juin 2026 17 Juin 2026

’Menw\/é;éta?dew CROISILLON EMMENTAL SALADE PROVENGALE

D'UZEL
SALADE FILET DE POULET

DE POMMES DE TERRE AUX OIGNONS BOULETTES DE BEUF
oL RATATOUILLE NICOISE ALATOMATE
PAVE VEGETAL‘AU Jus SEMOULE BIO

CAROTTES D'UZEL FONDU CROCLAIT BIO

PERSILLEES TOMME GRISE

EMMENTAL BIO
NECTARINE

LUNDI
22 Juin 2026

BETTERAVES ROUGES

FILET DE POULET
A
LA TOMATE
PUREE

GOUDABIO

PECHE

LUNDI
29 Juin 2026

%eww\@tmm
SALADE
DE POMMES DE TERRE

GALETTE EPEAUTRE
LEGUMES BIO
HARICOTS VERTS
PERSILLES

BLEUET DES PRAIRIES
DE CLERON

CREME DESSERT
VANILLE

LUNDI
06 Juillet 2026

CREPE
AU FROMAGE

ESCALOPE
A
LA CREME
HARICOTS BEURRE
PERSILLES

KIRI BIO

POMME

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

YAOURT
DE MAMIROLLE
A LA FRAISE

MARDI
23 Juin 2026
CHOU ROUGE
D'UZEL
EN SALADE

POISSON PANE
CITRON
BROCOLIS

CAMEMBERT BIO
PORTION

PANNA COTTA
DE MAMIROLLE
A LAVANILLE

MARDI
30 Juin 2026

PATE EN CROUTE
DE VOLAILLE
&
CORNICHON

FILET DE HOKI
SAUCE CITRON
POMMES PERSILLEES

YAOURT DE MAMIROLLE BIO
SUCRE

NECTARINE

MARDI
07 Juillet 2026

SALADE
DE
TOMATES

PENNES
SAUCE FROMAGERE
D'UZEL

RONDELE BIO

COMPOTE
POMME MIRABELLE
HVE

QUARTIERS DE POMMES
SAUCE CARAMEL

MERCREDI
24 Juin 2026

JEUDI
18 Juin 2026
CEUR
DE SCAROLE

CHIPOLATAS VEGETALES

AU JUS
POMMES PERSILLEES
D'UZEL

CANCOILLOTTEIGP
AL'AIL

EUF A LA NEIGE

JEUDI
25 Juin 2026

VENDREDI
19 Juin 2026

SALADE DE RIZ
D'UZEL

FILET DE COLIN
AUX OLIVES
HARICOTS VERTS
PERSILLES

1 PETIT NOVA FRUIT BIO

ABRICOTS

/‘-'""_'_'_"‘-\‘
FIFA WORLD CUP]

MITED STATESICANADA MExye,

" Vendredi 26 Juillet 2026

"Menw Vegetanien
SALADE ICEBERG

COQUILLETTES BIO
AU CURRY
& SOJABIO

FRAIDOU

COMPOTE
POMME FRAMBOISE

MERCREDI
01 Juillet 2026

SALADE DE PATES
D'UZEL

BCEUF BRAISE
AU JUS
PETITS POIS BIO
A
L'ECHALOTE & PERSIL

COMTE
DE CLERON

PECHE

MERCREDI
08 Juillet 2026
CAROTTES RAPEES
D'UZEL
AU CITRON

SAUMON A L'OSEILLE
BROCOLIS

SAINT MORET BIO

LIEGEOIS
VANILLE/CARAMEL

TABOULE D'UZEL

EMINCE DE BEUF
AUX
CHAMPIGNONS
COURGETTES D'UZEL

COMTE
DE CLERON

ABRICOTS

JEUDI
02 Juillet 2026

MELON

JAMBON DE VOLAILLE
FROID
TARTARE
DE
COURGETTES

CANCOILLOTTEIGP

TARTE D'UZEL
AUX
ABRICOTS

JEUDI
09 Juillet 2026
CONCOMBRE
D'UZEL
ALAMENTHE

EMINCE DE BEUF
ALATOMATE
FRITES & KETCHUP

TOMME BIO
DE CLERON

PALET BRETON
D'UZEL

Salade Coleslaw
D'UZEL

Chili con Carné D'UZEL
Riz d'accompagnement

_ Chedd,‘a;l.ffu m‘é
= Gateau dr’kr;'ﬁiyersaire

D'UZEL ' .

aux Pommes:

et = :
au Sirop d'Erable

VENDREDI
03 Juillet 2026

CEUR
DE
SCAROLE

LASAGNES
DE
BEUF

1 PETIT NOVAFRUIT
BIO

FRAISES

VENDREDI
10 Juillet 2026

Wenw'\(g‘c}mién-

SALADE DE BLE
A LA PROVENGALE

QUENELLES
SAUCE AURORE
CAROTTES PERSILLEES

YAOURT NATURE BIO
SUCRE

PECHE

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie I'utilisation de produlits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Edition du 20-05-2026



Edition du 20-05-2026

U

In cuisine
D!UZEL

Menus $25 a $28 du 15 Juin 2026 au 10 Juillet 2026

Primaire été (Ne)

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Juin 2026 16 Juin 2026 17 Juin 2026 18 Juin 2026 19 Juin 2026
TABOULE D'UZEL SALAPE RIS SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE CAROTT,ES RAPEES
D'UZEL ; D'UZEL
PEZEL VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET SAUCISSE MONTBELIARD
BESBEEFHROID EUFSDURS IGP FROIDE
GAILLARDISE FRAISE MAYONNAISE VINAIGRETTE FILEN DEPGULER
KETCHUP
MADELON PETITS BEURRE
MINI CABRETTE . CHIPS
AUX PEPITES DE CHOCOLAT PETIT MOULE NATURE CHIPS
PUREE FONDU CARRE .
POMME PECHE AEAIDE0 COMPOTE DE POMMES RONBELEAHNEI
£lg CREME DESSERT VANILLE YAQURT AROMATISE BIO MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Juin 2026 g 23 Juin 2026 - 24 Juin 2026 25 Juin 2026 26 Juin 2026
SALADE
DE SALADE DERIZ
POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL D'UZEL SALADE DE PATES
D'UZEL MAYONNAISE D'UZEL
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID
FILET DE COLIN JAMBON BLANC MAYONNAISE EUFS DURS
FROID GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE
MAYONNAISE CHIPS MADELON
MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
GALETTE BRETONNE ST
VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES PUREE FRAIDOU FONDU CARRE
POMME PECHE
PUREE FLAN NAPPE BIO CREME DESSERT YAOURT AROMATISE
POMME POIRE VANILLE
BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Juin 2026 30 Juin 2026 01 Juillet 2026 02 Juillet 2026 03 Juillet 2026
' = SALADE - =
o DE
L CAROTTES AR EES POMMES DE TERRED'UZEL ~ MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL
VINAIGRETTE D'UZEL A ONNAISE
VINAIGRETTE

SAUCISSE MONTBELIARD
IGP FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES
BIO

LUNDI
06 Juillet 2026

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

MARDI
07 Juillet 2026

LENTILLES VINAIGRETTE

SAUCISSE MONTBELIARD
IGP FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES
BIO

FILET DE COLIN
FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT
PUREE

POMME POIRE
BIO

MERCREDI
08 Juillet 2026

CAROTTES RAPEES
D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

JAMBON BLANC
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

JEUDI
09 Juillet 2026
SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT
PUREE

POMME POIRE
BIO

EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MINI CABRETTE
PUREE

POMME PECHE
BIO

VENDREDI
10 Juillet 2026

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON BLANC
CHIPS

PETIT MOULE
AL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



LUNDI
15 Juin 2026

Menus S25 a $S28 du 15 Juin 2026 au 10 Juillet 2026
Primaire éteé sans porc (Nea)

MARDI
16 Juin 2026

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MINI CABRETTE
PUREE

POMME PECHE
BIO

LUNDI1
22 Juin 2026

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL
FILET DE COLIN
FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

PUREE

POMME POIRE
BIO

LUNDI
29 Juin 2026

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES
BIO

LUNDI
06 Juillet 2026

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

SALADE DE RIZ D'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT
VANILLE

MARDI
23 Juin 2026

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

MARDI
30 Juin 2026

CAROTTES RAPEES
D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

MARDI
07 Juillet 2026

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES
BIO

MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Juin 2026 18 Juin 2026 19 Juin 2026
CAROTTES RAPEES
SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE DL
DUZEL CHIPOLATAS DE DINDE VIRGICREIE
CEUFSDURS FREIRE FILET DE POULET
VINAIGRETTE KETCHUP
CHIPS PETITS BEURRE
) CHIPS
FONBUETRRE PETIT MOULE NATURE
RONDELE AUX NOIX
YAOURT AROMATISE COMPOTEB?S G OMMES
MOUSSE CHOCOLAT
MERCREDI JEUDI VENDRED!
24 Juin 2026 25 Juin 2026 26 Juin 2026
SALADE DE RIZ
TABOULE D'UZEL D'UZEL SALADE DE PATES
D'UZEL
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID
MAYONNAISE EUFS DURS
GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE
MADELON
MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
PUREE FRAIDOU FONDU CARRE
POMME PECHE
BIO CREME DESSERT YAOURT AROMATISE
VANILLE
MERCREDI JEUDI VENDREDI
01 Juillet 2026 02 Juillet 2026 03 Juillet 2026
SALADE o o
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL

FILET DE COLIN
FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT
PUREE

POMME POIRE
BIO

MERCREDI
08 Juillet 2026

CAROTTES RAPEES
D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

MAYONNAISE
JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

JEUDI
09 Juillet 2026
SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN
FROID
MAYONNAISE
GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

PUREE POMME POIRE
BIO

EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MINI CABRETTE
PUREE

POMME PECHE
BIO

VENDREDI
10 Juillet 2026

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
_Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sontsusceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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