m Menus S37 3 $40 du 07 septembre 2026 au 02 octobre 2026
Primaire (Lb)intolérance alimentaire

Lo euising’

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
' 07 septembre 2026 08 septembre 2026 9 septembre 2026 10 septembre 2026 11 septembre 2026
' BETTERAVES ROUGES P ‘ SALADE
TABOUL:\ED UZEL DE SALADE MIXTE MELON|
PAUFIEFIEIDEDINDE LA SEMOULE BIO IOMEIESBID . GALETTE EPEAUTRE
AU JUS STEAK HACHE LEGUMES BIO
PETITS POIS GRILLARDIN DE VEAU AU JUS
e FILET DE POULET . COURGETTES
AL'ECHALOTE & PERSIL HARICOTS VERTS BIO AUX POMMES PERSILLEES D'UZEL
PERSILLES HERBES
PUREE TORSETTES BIO PUREE 5 GAUFRETTES
POMME BANANE POMME BIO POMMES FRAISES VANILLE
BIO PECHE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED1
14 septembre 2026 15 septembre 2026 16 septembre 2026 17 septembre 2026 18 septembre 2026
) SALADE
PANACHE DE CEUR
DE DE
BETTERAVES ROUGES CHOU-FLEUR : POMMES DE TERRE
BIO EN CRUDITES D'UZEL SCAROLE
SALADE COLOMBO STEAK HACHE COQUILLETTES BIO
ESCALOPE DE DINDE
A PAUPIETTE DE VEAU DE AU JUS SANS FROMAGE
PORC GALETTES BOLOGNAISE
LA TOMATE AU JUS RIZ BIO DE D'UZEL
BROCOLIS RATATOUILLE NICOISE POMMES DE TERRE
ANANAS & PUREE
HEQRERINE POIRE AU LEGUMES POMME PECHE
SIROP BIO
PRUNES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 septembre 2026 22 septembre 2026 23 septembre 2026 24 septembre 2026 25 septembre 2026
CELERI \{INAIGRETTE CHOU ROUGE LENTILLES CAROTTES RAPEES SALADE‘ ITALIENNE
D'UZEL ) D'UZEL D'UZEL
QIUEEE a2 VINAIGRETTE
JAMBON GRILL EN SALADE SALADE HARICOTS ROUGES
AU JUS SAUTE DE BEUF A
PETITS POIS BIO ESSAONE DR RILDE I HARICOTS BEURRE LA TOMATE CONCASSEE
AU JUS COURGETTES PROVENCALES P
A GNOCCHIS BIO D'UZEL PERSILLES AL
L'ECHALOTE & PERSIL D'ACCOMPAGNEMENT
2 GAUFRETTES
POIRE BIO Kiwl ROMKEIBLS CHOCOLAT PRUNES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 septembre 2026 29 septembre 2026 30 septembre 2026 01 octobre 2026 02 octobre 2026 B
SALADE
COURGETTES DE POMMES DE TERRE
MACEDOINE DE LEGUMES & D'UZEL SALADE
VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES ROTI PANACHEE BETTERAVES ROUGES
D'UZEL 2
ESCALOPE DE DINDE PORC SBIEDERIEUR EMINCE DE BEUF STE:SFLngE
AU JUS NOISETTES DE POULET AU JUS AU JUS RIZ THAI
POMMES PERSILLEES AU JUS TORSETTES BIO
BROCOLIS
FRITES PRUNES
POMME BIO PUREE RAISIN
POIRE POMME ABRICOT

BIO

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie |'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. ‘
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U

la cuisine

Menus S37 a S40 du 07 septembre 2026 au 02 octobre 2026

i i Primaire (Lc) sans viande i
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
07 septembre 2026 08 septembre 2026 09 septembre 2026 10 septembre 2026 , 11 septembre 2026
BETTERAVES ROUGES TABOfJLAE D'UZEL SAI6AEDE SALADE MIXTE MELON
POISSON PANE LA SEMOULE BIO TOMATES BIO BMESEE GALETTE EPEAUTRE
CITRON - LEGUMESBIO
PETITS POIS e e e FILET DE COLIN R - COURGETTES
A It TG £, BERSIL AL'ORIENTALE A POMMES PERSILLEES D'UZEL
HARICOTS VERTS BIO L'AMERICAINE T ILLOTTE IR
CHEDDAR FUME PERSILLES TORSETTES BIO CAMEMBERT BIO
DUREE YAOURT NATURE BIO PANNA COTTA PORTION
POMME BANANE MAMIROLLE PALET BRETON
BIO POMME BIO PECHE BIO ALAVANILLE D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 septembre 2026 15 siptembre 2026 16 septembre 2026 17 septembre 2026 18 septembre 2026
CHOU-FLEUR .
BETTERAVES ROUGES EN PANACHE e S
BIO SALADE DE - DE
CRUDITES POMMES DE TERRE SCAROLE
L D'UZEL
PAVE VEGETAL QUENELLES HARICOTS ROUGES COQUILLETTES BIO
AU JUS SAUCE AURORE A . CREME
PUREE BIO RATATOUILLE NICOISE LA TOMATE CONCASSEE POIEIS_I(_)R%T\IANE DE
RIZ BIO EPINARDS LEGUME & SOJABIO
1 PETIT NOVAFRUIT BLEUET DES PRAIRIES D'ACCOMPAGNEMENT
BIO DE CLERON , FONDU CROCLAIT
MINI BABYBEL BIO PREPAILLOUBIO BIO
NECTARINE LIEGEOIS
TS (ear EL ANANAS AU SIROP PRUNES DONUT SUCRE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 septembre 2026 22 septembre 2026 23 septembre 2026 24 septembre 2026 25 septembre 2026
. LENTILLES CAROTTES RAPEES D'UZEL
PANIER EMMENTAL ale Ao o g s EN VINAIGRETTE SALADE ITALIENNE
EN SALADE :
SALADE D'UZEL
PETITS POIS BIO ) OMELETTE
A F'LETSEECCEO LIN PANE SAUCE MORNAY HARICOTS ROUGES
L'ECHALOTE & PERSIL VB Tl AN . DE HARICOTS BEURRE A
RIZ e BLE VEGETARIEN PERSILLES LA TOMATE CONCASSEE
D'ACCOMPAGNEMENT EOURCETIESFEFERSAtES RIZ BIO
KIRI BIO D'UZEL YAOURT NATURE BIO D'ACCOMPAGNEMENT
FROMAGE BLANC NATURE RACLETTE SUCRE
BIO IE DESSERT OF A | SAINT MORET BIO
CLERON GATEAU D'ANNIVERSAIRE
CHOCOLAT
POIRE BIO B BROWNIES PRUNES
POMME BIO D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 septembre 2026 29 septembre 2026 30 septembre 2026 01 octobre 2026 02 octobre 2026
. : COURGETTES :
MACEDOINE DE LEGUMES SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE TARTE D'UZEL
MAYONNAISE & D'UZEL i
CAROTTES RAPEES LEGUMINEUSES EROMAGE
CAPPELLETTIS D'UZEL QUENELLES AU
5 FROMAGES SAUCE MORNAY LAIT DE COCO
SAUCE TOMATE KEF;S;’ESG'E BROCOLIS TORSETTES BIO GRATIN DE REISSOH
TOMME BIO FRITES VACHE QUIRIT BIO COMTE BIO LEGUMES D'UZEL
DE . DE .
L RONDELE BIO . :
CLERON PUREE CLERON RELRAILESUEIO
YAOURT DE MAMIROLLE POMME ABRICOT PRUNES
POMME BIO BIO SUCRE BIO MOUSSE CHOCOLAT

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité |a cuisine D’UZEL privilégie ['utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Edition_du 19-08-2026

U

la cuisine

Primaire (N) 5 composants

Menus S37 a S40 du 07 septembre 2026 au 02 octobre 2026

D'UZEL '
LUNDI MARDI MERCREDI )e\-\d.‘ 10 septembre 2026 VENDRED!
07 septembre 2026 08 septembre 2026 ; 09 septembre 2026 s/ 11 septembre 2026
PATE EN CROOTE TABOULE D'UZEL | SALARE —=x\e — Menw\egehmion
DE VOLAILLE & CORNICHON A LA SEMOULE BIO DE i == des " S
| TOMATES BIO &% s ‘oq_-g,.‘b' MELON
PAUPIETTE DE DINDE h s
FILET DE POULET & R aE. ST
o AU PAPRIKA FILETDECOLIN® | GALETTE EPEAUTRE
CHAMPIGNONS HARICOTS VERTS BIO ‘A Saucisse de Morteau I6P & LEGUMES BIO
. PETITS POIS PERSILLES L'AMERICAINE au Jus COURGETTES D'UZEL 8k
AL'ECHALOTE & PERSIL TORSETTES BIO Pommes persillées
CHEDDAR FUME YAOURT NATURE BIO Cancéillotte T6P & CAMEMBERT BIO
SUCRE GOUDABIO PORTION
PUREE Panna Cotta de Mamirolle
POMME BANANE BIO POMME BIO PECHE BIO & la Vanille & PALET BRETON D'UZEL 3
LUNDI MARD! MERCRED! JEUDI VENDREDI
14 septembre 2026 15 septembre 2026 16 septembre 2026 17 septembre 2026 18 septembre 2026
BETTERAVES ROUGES . PANACHE SALADE CEUR
BIO wm{géta wen DE DE DE
CHOU-FLEUREN SALADE CRUDITES POMMES DE TERRE &k SCAROLE
ESCALOPE DE DINDE D'UZEL
A QUENELLES COLOMBO DE PORC COQUILLETTES BIO
LA TOMATE SAUCE AURORE RIZBIO POISSON PANE BOLOGNAISE
PUREE BIO EATETORIR ENGDISE ERETEE CITRON D'UZEL
BLEUET DES PRAIRIES . & BIO EPINARDS B
1 PETIT NOVA FRUIT DE CLERON FONDU CROCLAIT
BIO ANANAS PREPAILLOUBIO & BIO
LIEGEOQIS AU
NECTARINE VANILLE/CARAMEL SIROP PRUNES DONUT SUCRE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 septembre 2026 22 septembre 2026 23 septembre 2026 24 septembre 2026 25 septembre 2026
— _— G ~ LENTILLES P o
PANIER EMMENTAL CHOU ROUGE D'UZEL i&k, = CAROT'I"ES RAPEES 8k Wm\getmm,
EN SALADE salbanE D'UZEL
VINAIGRETTE SALADE ITALIENNE
JAMBON GRILL ,
FILET DE COLIN B N D'UZEL
A FILET DE POULET ¥& .
L'ECHALOTE SAUCE SAUCE SUPREME ALl
AU raf HARICOTS BEURRE HARICOTS ROUGES
PETITS POIS BIO COURGETTES &= :
A BEURRE BLANC PROVENCALES PERSILLES A
L'ECHALOTE & PERSIL GNOCCHIS BIO D'UZEL LA TOMATE CONCASSEE
YAOURT NATURE BIO RIZBIO
FROMAGE BLANC NATURE KIRI BIO RACLETTE &. SUCRE D'ACCOMPAGNEMENT
. CREME DESSERT CLEDREON & GATEAU D'ANNIVERSAIRE 3 SAINT MORET BIO
POIRE BIO CHOCOLAT BROWNIES
BIO AR D'UZEL PRUNES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 septembre 2026 29 se_ptembre 2026 30 septembre 2026 01 octobre 2026 02 octobre 2026
§ SALADE OLIVIER zaf . i r
q,(mfégdmgn COURGETTES &% , SALADE PANACHEE TARTE D'UZEL 3
MACEDOINE DE LEGUMES o oo o
CAROTTES RAPEES »ak ROTI EMINCE DE BEUF FROMAGE
MAYONNAISE D'UZEL " =
CAPPELLETTIS PORC SUPERIEUR CURRY GRATIN DE POISSON
RICADELLE & KETCHUP %’ ;
5 FROMAGES S FRITgli:S ¢ = AUX EPICES TORSETTESBIO & .
SAUCE TOMATE BROCOLIS Bl ) LEGUMES s8f
. i COMTE BIO §&. D'UZEL
TOMMEBIO & FONRELE BID VACHE QUIRITBIO &. DE
CL[E?:ON YAOURT DE MAMIROLLE &. PUREE CLERON PREPAILLOUBIO &:
BIO POMME ABRICOT
POMME BIO SUCRE BIO MOUSSE CHOCOLAT PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

4+ Produit

9 d
*% - local

EiR54 frais

. Légumes = Pétisserie

i Péche

& Maison 2) durable

) o 8 N
Viande Origine ﬁc;’ LA\ nve
francaise . protégée % @J

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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U

fa cuisine

; Primaire (Na) sans porc .

Menus S37 a S40 du 07 septembre 2026 au 02 octobre 2026

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCRED! udi 10 septembre 20, VENDRED!
07 septembre 2026 08 septembre 2026 09 septembre 2026 e ', ) 11 septembre 2026
. . , xie =
PATE EN CROUTE TA}OULE D'UZEL SALADE s d % ’Mﬁu&\@fdm
DE VOLAILLE & CORNICHON ALA SEMOULE BIO DE — des |3
TOMATES BIO <Zs o< MELON
PAUPIETTE DE DINDE FILET DE POULET , .
AUX CHAMPIGNONS AU PAPRIKA FILET DE COLIN \ Salade mixte GALETTE EPEAUTRE
A L'ECHALOTE & PERSIL PERSILLES L'AMERICAINE p e COURGETTES D'UZEL
) TORSETTESBIO ommes persillces
CHEDDAR FUME YAOURT NATURE BIO Cancoillotte I6P CAMEMBERT BIO
PUREE SUCRE GOUDABIO Panna Cotta de Mamirpolle PORTION
a la Vanille 7 .
POMME BANANE BIO POMME BIO PECHE BIO PALET BRETON D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 septembre 2026 15 septembre 2026 16 septembre 2026 17 septembre 2026 18 septembre 2026
BETTERAVES ROUGES . PANACHE SALADE CEUR
BIO %’w’fegm wen DE CRUDITES DE DE
CHOU-FLEUREN SALADE POMMES DE TERRE SCAROLE
ESCALOPE DE DINDE FILET DE POULET D'UZEL
A QUEN%LES RIZBIO COQUILLETTES BIO
LA TOMATE SAUCE AURORE POISSON PANE BOLOGNAISE
PUREE BIO RATATOUILLE NICOISE MINI BABYBEL CITRON D'UZEL
BLEUET DES PRAIRIES BIO EPINARDS
1 PETIT NOVA FRUIT DE CLERON ) FONDU CROCLAIT
BIO ANANAS PREPAILLOU BIO BIO
LIEGEOIS AU
NECTARINE VANILLE/CARAMEL SIROP PRUNES DONUT SUCRE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 septembre 2026 22 septembre 2026 23 septembre 2026 24 septembre 2026 25 septembre 2026
CHOU ROUGE D'UZEL LENTILLES CAROTTES RAPEES .
PANIER EMMENTAL EN SALADE EN D'UZEL ’Merw,fegeia a
SALADE VINAIGRETTE SALADE ITALIENNE
STEAK HACHE FILET DE COLIN D'UZEL
AU JUS SAUCE FILET DE POULET SAUTE DE BEUF
PETITS POIS BIO AU SAUCE SUPREME HARICOTS BEURRE HARICOTS ROUGES
A BEURRE BLANC COURGETTES PERSILLES A
L'ECHALOTE & PERSIL GNOCCHIS BIO PROVENGALES D'UZEL LA TOMATE CONCASSEE
YAOGURT NATURE BIO RIZ BIO
FROMAGE BLANC NATURE KIRI BIO RACLETTE SUCRE D'ACCOMPAGNEMENT
BIO DE
CREME DESSERT CLERON # GATEAU D'ANNIVERSAIRE SAINT MORET BIO
POIRE BIO CHOCOLAT BROWNIES
BIO POMME BIO D'UZEL PRUNES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED!
28 septembre 2026 29 septembre 2026 30 septembre 2026 01 octobre 2026 02 octobre 2026
wm\@’mm EOURESITTES SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE TARTE D'UZEL
) ) & D'UZEL AU
D O S LHES CAROTTES RAPEES EMINCE DE BEUF FROMAGE
MAYONNAISE D'UZEL PAUPIETTE AU
DE
CAPPELLETTIS CURRY GRATIN DE POISSON
= FAOIGES FRICADEIEI}_?IIET!ZE ;(ETCHUP LAPEI;\FIQ CHASISSEUR TORSETTES BIO &
SAUCE TOMATE ocoL . LEGUMES
. COMTE BIO D'UZEL
TOMME BIO RONDELE BIO VACHE QUIRIT BIO e
DE YAOURT DE MAMIROLLE PUREE CLERON PREPAILLOU BIO
CLERON BIO POMME ABRICOT
POMME BIO SUCRE BIO MQUSSE CHOCOLAT PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité [a cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits. plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Edition du 19-08-2026

m Menus S37 a S40 du 07 septembre 2026 au 02 octobre 2026

Lacultine

Primaire été (Ne)

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
| 07 septembre 2026 08 septembre 2026 09 septell'nbre 2026 10 septembre 2026 11 septembre 2026
\ SALADE DE RIZ LENTILLES VINAIGRETTE P
TABOULE D'UZEL D'UZEL SALADE[DE PATES CAROETSERLAPEES
RHIZEL SAUCISSE VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID MONTBELIARD IGP
MAYONNAISE EUFSDURS FROIDE
GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE FILEIZE?’(E::I(J)S LET
MADELON PETITS BEURRE
MINI CABRETTE AUX CHIPS IS
PEPITES DE CHOCOLAT PETIT MOULE NATURE
PUREE FONDU CARRE ,
POMME PECHE FRAIDOU COMPOTE RONDELE AUX NOIX
BIO YAOURT AROMATISE DE
CREME DESSERT VANILLE POMMES BIO RIQUSSE SuloEoR
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Mbre 2026 ﬂembre 2026 16 septembre 2026 17 septembre 2026 18 septembre 2026
SALADE SALADE DE RIZ
D | s MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL D'UZEL SALADE DE PATES
D'UZEL MAYONNAISE D'UZEL
EILET DE COLIN EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID
FROID JAMBON BLANC MAYONNAISE EUFS DURS
MAYONNAISE GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE
CHIPS MADELON
GALETTE BRETONNE MINI CABRETTE AUX CHIPS
v PETIT MOULE PEPITES DE CHOCOLAT
ACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES PUREE FONDU CARRE
PUREE POMME PECHE FRAIDOU
POMME POIRE FLAN NAPPE BIO ) YAOURT AROMATISE
RIO CREME DESSERT VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 septembre 2026 22 septembre 2026 23 septembre 2026 24 septembre 2026 25 septembre 2026
LENTILLES VINAIGRETTE SALADE
CAROTTES RAPEES DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL
SAUCISSE D'UZEL D'UZEL N GNIEISE
MONTBELIARD IGP VINAIGRETTE EMINCE DE POULET
FROIDE FILET DE COLIN e e
GILEIFDE ROSLCF FROID GAILLARDISE FRAISE
PETITS BEURRE KETCHUP MAYONNAISE HiPS
. GALETTE BRETONNE MINI CABRETTE
PETIT MOULE NATURE CHIPS ACHE IR BETIT METIE
COMPOTE RONDELE AUX NOIX ) AlL & FINES HERBES LSS
DE PUREE ) POMME PECHE
POMMES MOUSSE CHOCOLAT POMME POIRE RARIARGE og
BIO BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 septembre 2026 29 s_g_ptembre 2026 30 septembre 2026 o octobre 2026 02 octobre 2026
LENTILLES VINAIGRETTE APE SALADE
SALADE DE PATES CAROTJ,S;EfPEES DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES
D'UZEL SAUCISSE D'UZEL MAYONNAISE
. VINAIGRETTE
MONTBELIARD IGP FILET DE COLIN
Vﬁifgr?éﬁz FECE FILET DE POULET FROID JAMBON BLANC
PETITS BEURRE KETCHUP MAYONNAISE CHIPS
CHIPS PETIT MOULE NATURE CHIPS GALETTE BRETONNE
COMPOTE VACHE QUIRIT REIENOUC
FONDU CARRE e e ) AIL & FINES HERBES
YAOURT AROMATISE POMMES PUREE FLAN NAPPE
BIO MOUSSE CHOCOLAT POMMEI POIRE
BIO

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie U'utilisation de produits frais, de ['artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




U

la cuising

Primaire été sans porc (Nea)

Menus S37 a $S40 du 07 septembre 2026 au 02 octobre 2026

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
07 septembre 2026 08 septembre 2026 09 septembre 2026 10 septembre 2026 (11 septembre 2026
TABOULE D'UZEL SALSPUEZ'ZE Z SALADE DE PATES LENTILLESVINAIGRETTE | CAROETS;;SPEES
TN THEREUET D'UZEL CHIPOLATAS DE DINDE VINAIGRETTE
ROSBEEF FROID EUFS DURS FROIDE
GAILLARDISE FRAISE MEONNISE VINAIGRETTE PETITS BEURRE FILET DE POULET
KETCHUP
MADELON PETIT MOULE NATURE
BN CARRETIE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS CHIPS
DURE fon . COMPOTE
E DU CARRE DE .
POMME PECHE FRAIDOU o RONDELE AUX NOIX
Bi8 CREME DESSERT VANILLE VAGORIFEOLERISE BIO MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 seEtembre 2026 15 septembre 2026 16 septembre 2026 17 septembre 2026 18 septembre 2026
SALADE
DE e SALADE DERIZ ~
[FOMMES DESTERRE MACEDOINE DE LEGUMES EASORESEEEES D'UZEL SALAL[)),EUDZEEE’ATES
D'UZEL MAYONNAISE 3 .
EMINCE DE POULET O ——
FILET DE COLIN JAMBON DE VOLAILLE MAYONNAISE EEURSDHRS
FROID CHIPS GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE
MAYONNAISE MADELON
GALETTE BRETONNE PETIT MOULE MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT EuliEs
AIL & FINES HERBES , ;
VACHE QUIRIT PUREE " FONDU CARRE
e FLAN NAPPE POMME PECHE
PURE . :
POMME POIRE LY CREME DESSERT VANILLE YAQURT AROMATISE
BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED!
21 septembre 2026 22 septembre 2026 23 septembre 2026 24 septembre 2026 25 septembre 2026
LENTILLES SALADE -
HIRNZICEDITE ARSI IESIEErEES DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL
Cr D'UZEL MAYONNAISE
CHIPOLATAS DE DINDE VINAIGRETTE EMINCE DE POULET
FROIDE FILET BEICOEIR JAMBON DE VOLAILLE
RIBEY DR SLET . GAILLARDISE FRAISE
PETITS BEURRE KETCHUP MAYONNAISE HIPS
. GALETTE BRETONNE MINI CABRETTE
PETIT MOULE NATURE CHIPS ACHE QUIRIT PETIT MOULE
COMPOTE RONDELE AUX NOIX ) AIL & FINES HERBES s
DE PUREE ) POMME PECHE
POMMES MOUSSE CHOCOLAT POMME POIRE R RAFEE BlO
BIO BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 septembre 2026 29 septembre 2026 30 septembre 2026 01 octobre 2026 02 octobre 2026
SALADE
) LENTILLES VINAIGRETTE e ———— 5¢ ACEDOINE DE LEGUMES
S A CHIPOLATAS DE DINDE L rd POMMES DE TERRE MAYONNAISE
D'UZEL e VINAIGRETTE D'UZEL
CEUFS DURS FILET DE COLIN JAMBON DE VOLAILLE
VINAIGRETTE PETITS BEURRE F'LEKTE?E:SFL,’ Ca FROID
MAYONNAISE CHIPS
CHIPS PETIT MOULE NATURE aliTeE GALETTE BRETONNE )
FONDU CARRE PETIT MOULE
, RIT
Conf)]:IuEOTE RONDELE AUX NOIX VACHE Q‘UI AIL & FINES HERBES
YAOURT AROMATISE PUREE :
PO MOUSSE CHOCOLAT POMME POIRE G NEAEEE
BIO BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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